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	50 minuten (’s avonds)

	Leergebied(onderdeel)
	Wereldoriëntatie (techniek)

	Lesonderwerp 
	Pannenkoeken bakken met verse melk uit de boerderij!
(+ brieven schrijven: zie andere lesvoorbereiding)


	Leerplandoelen
	Deelleerplan: Wereldoriëntatie, net: VVKBaO
0.5 Kinderen werken samen.
Dat houdt in dat ze:

· Niemand uitsluiten

· Afspraken binnen de groep naleven

6.6 Kinderen zien in dat producten worden gemaakt volgens bepaalde technische principes.

Dat houdt in dat ze:

· Kunnen aantonen dat een product uit verschillende onderdelen of ingrediënten bestaat of kan bestaan.

6.13 Kinderen kunnen een constructieactiviteit of een bereiding correct uitvoeren.

Dat houdt in dat ze:

· Een eenvoudig visueel voorgesteld plan zelfstandig uitvoeren.

· Zich veilig tonen om veilig om te gaan met materialen en gereedschap van de klas. 

6.14 Kinderen kunnen gebruik maken van hun kennis over en vaardigheid in techniek om een bereiding te maken en een constructie uit elkaar te halen of in elkaar te zetten.

Dat houdt in dat ze:

· Zich bereid tonen nauwkeurig, veilig, zorgvuldig en hygiënisch te werken.

6.15 Kinderen kijken kritisch naar een zelfgemaakt product of bereiding.

Dat houdt in dat ze:

· Controleren of een zelfgemaakt product voldoet aan de vooropgestelde eisen. 

	Lesdoelen
	1. Een stappenplan aflezen
2. Verwoorden welke ingrediënten er in pannenkoeken zitten en deze juist afwegen.

3. Verwoorden waarom er suiker zit in pannenkoeken.

4. Verwoorden waarom er bloem zit in pannenkoeken.

5. In groep pannenkoeken bakken.

6. Afspraken naleven.

7. Het groepsproces beoordelen.

8. Kritisch bekijken naar de zelfgemaakte pannenkoeken.

	Beginsituatie specifiek voor deze les
	Situering in het leerproces: aanbreng 
Voorkennis van de klasgroep 
· De leerlingen zijn op openluchtklassen op een boerderij.
Werkwijze van de klasmentor

· De melk vanop de boerderij gebruiken.
Leerling-specifieke gegevens 

· /

	Bronnen
	http://koken.vtm.be/sos-piet/recept/pannenkoeken?gclid=CjwKEAjwjKOpBRChjsTyicbFy3QSJADP1gTNtbZCCOgjFntayqDE7Z9OryjHS0-hWGCkUVoTjxStFxoCsePw_wcB


	Lesscenario


	1. Hypothese: welke ingrediënten zitten er in pannenkoeken?
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Verloop.
Ik vraag aan de leerlingen welke ingrediënten er in pannenkoeken zitten.

	2. Ingrediënten verdienen door opdrachten uit te voeren.
	[image: image7.png]




	[image: image8.png]



	7’
	[image: image9.png]



	6
	[image: image10.png]



	

	[image: image11.jpg]



	
	[image: image12.png]



	


Verloop.
De leerlingen moeten 5 opdrachten uitvoeren om te weten komen welke ingrediënten ze nodig hebben en hoeveel.
Opdracht 1: groepjes maken van 4.

( suiker en vanillesuiker
Opdracht 2: een groepsnaam verzinnen.
( melk
Opdracht 3: een groepsverdeling maken. (afwegen (2), roeren, bakken)  ( eieren
Opdracht 4: de groepen verdelen zich in een A groep en een B groep
     ( bloem
Opdracht 5: luisteren naar de afspraken.
( boter

Afspraken.

· Samenwerken

· Voorzichtig omgaan met het materiaal en het vuur.

· Alles zorgvuldig afwegen en het overige materiaal terugbrengen.

· Het afval van de eieren in de vuilbak gooien

· Proper proberen werken.

· Iedereen eens een pannenkoek laten bakken.

· De gemaakte pannenkoeken op een bord leggen.

	3. Functie van de ingrediënten overlopen.
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Verloop.
Ik vertel aan de leerlingen welke ingrediënten er zijn.

Ik vraag waarvoor de ingrediënten dienen.

Ik vraag aan de leerlingen welke materialen ze zullen nodig hebben.

Daarna vul ik aan of verbeter ik. 

	4. Pannenkoeken bakken in groepjes.
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	350 gram suiker
2,50 liter melk  ( verse melk van de boerderij! (
20 eieren

100 gram boter.

1 kilo  bloem

Mengkommen

Mixers 

Bakpannen

Pannenkoekenschep

Bakboter.
Pollepel

Weegschalen.

Borden 

Maatbeker

Stappenplan!
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	Indien het bakken van de pannenkoeken niet goed lukt: de kinderen maken het deeg en de leerkrachten bakken de pannenkoeken.
Groep 1 = 5 groepjes van 4 leerlingen.

Groep 2 = 6 groepjes van 4 leerlingen.


Verloop.
De leerlingen wassen eerst allemaal hun handen en doen kleren aan die vuil mogen worden.

De leerlingen worden verdeeld in 2 groepen.
Groep 1: 
1) pannenkoeken bakken + afwassen 



2) omwisselen

3) pannenkoeken eten van groep 2+ tafel afruimen

Groep 2: 
1) tafel dekken en pannenkoeken eten van groep 1


2) omwisselen

3) pannenkoeken bakken + afwassen.

Organisatie.

De leerlingen komen naar een centrale tafel om hun ingrediënten. Ze wegen de ingrediënten af en komen de rest van de ingrediënten terugbrengen.

De leerkrachten lopen zo veel mogelijk rond om de leerlingen te begeleiden.

Verloop.

De leerlingen die moeten wachten, kunnen een brief schrijven naar huis. 
(zie andere lesvoorbereiding)

	5. Terugblik op de activiteit.
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Verloop.

De leerlingen vertellen hoe het verliep binnen hun groepje.

Ik vraag ook of de pannenkoeken goed gelukt zijn.

	6. Afwassen.
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	Afwasmiddel
Handdoeken

Schoteldoeken.
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Verloop.
Ik duid een aantal leerlingen aan die mij helpen met de overige afwas. 
	Evaluatie 

	Evalueer hier je eigen handelen (did., ped. en/of org.). Wat deed je goed en waarom? Wat ging niet goed en waarom? (Denk aan voorbereiding en realisatie.) Doe een verbetervoorstel. 
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